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En el dmbito de un convenio reali-
zado por la Facultad de Ciencias Ve-
terinarias y Pecuarias de la Universi-
dad de Chile con la Fundacié6n para la
Innovacién Agraria FIA, se realiz6 en
Chilldn en el mes de noviembre de
2002, un seminario referente al tema
de la Trazabilidad en Carnes Bovinas.
Por considerarlo de gran interés para
todos los productores agropecuarios
del pafs, entregamos este trabajo que
ilustra el concepto de trazabilidad y su
importancia en las futuras exportacio-
nes de carnes de nuestro pafs.

Trazabilidad es: “La habilidad
para identificar el origen de un ani-
mal o de sus productos, tan lejos en la
secuencia de produccion como sea
necesario, de acuerdo al fin con que
la trazabilidad haya sido desarrolla-
da”.

No deben confundirse los términos
Trazabilidad con Identificacion de los
animales. La identificacién es un me-
dio para lograr la trazabilidad, asf
como ésta es un medio para lograr
mejorar la comercializacién de nues-
tros productos. Por lo tanto la creacién
de un sistema de trazabilidad debe de
estar pensado para lograr la maxima
credibilidad de nuestros mercados
compradores, incluyendo a nuestro
consumidor interno, que cada vez tie-
ne un comportamiento mas semejante

al de los paises desarrollados.

Un sistema de “Trazabilidad” de
los productos carnicos bovinos, debe
permitir establecer parametros como:
procedencia, edad, raza, sexo, peso,
datos del faenamiento, datos del pro-
cesamiento, datos de los
comercializadores, etc., en cualquier
punto de la cadena de produccién, pro-
cesamiento y comercializacién de
ellos.
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: Figura N°2
Esquema de los flujos de informacion hacia y desde
la central informadtica o centro operativo del sistema central.

Se trata de desarrollar una estrate-
gia que permita la diferenciacion del
producto lo cual “es un factor critico
en la determinacién de la rivalidad
competitiva”. Esto va a generar los
mecanismos que permitan al consumi-
dor diferenciar los productos de acuer-
do con su utilidad real, de forma de
hacer posible la identificacién de aque-
llos que estdn sobrevalorados por el
mercado tnica y exclusivamente por
la ausencia de informacion asociada,
y diferenciar aquellos que son
subvalorados por el mercado, dado que
poseen caracteristicas que el consumi-
dor valoriza, pero que, sin embargo,
no es capaz de detectar. La idea es ge-
nerar los mecanismos que le permitan
al consumidor conocer la maxima can-
tidad de caracteristicas del producto y
que la valorizacién que de ellas haga
se refleje directamente en el evento de
la compra (generar la posibilidad de
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verificar la calidad “implicita” de un
determinado producto).

La justificacién econémica de un
sistema de trazabilidad, radica en la
posibilidad, cada vez mas concreta, de
incorporarnos al mercado internacio-
nal de carnes bovinas, exportando cor-
tes finos de alta calidad que hoy en dia
tienen gran demanda y mayor valor
agregado en los mercados importan-
tes del mundo. Estos mercados exigen,
0 van a exigir a corto plazo, la
“trazabilidad” de los productos que
sean comercializados en esos paises,
dado que los niveles sanitarios son
cada vez mds exigentes a nivel inter-
nacional, lo que ha sido agravado por
el fenémeno de la “vaca loca” acaeci-
do en Inglaterra hace pocos afios. Esta
provocd una preocupacién significa-
tiva en el mejoramiento de los niveles
de seguridad en la sanidad animal, de-
bido a su efecto en la salud humana.

Los paises exportadores de alimen-
tos deberdn introducir tecnologias de
aseguramiento en la calidad en la ela-
boracién de alimentos para poder man-




tener su competitividad en los mer-
cados internacionales. En un infor-
me entregado por la GAO (Gene-
ral Accounting Office) de EEUU
en Abril de 1998, se recomendd
que los alimentos importados a ese
pais sean producidos bajo sistemas
equivalentes a los utilizados para
los alimentos de produccién nacio-
nal. Por su parte la OMC (Organi-
zacion Mundial de Comercio) es-
tablece el principio de equivalen-

la via del liderazgo de costos. Sin
embargo, las condiciones agro-
ecoldgicas, zoosanitarias, el nivel
tecnoldgico, la infraestructura de
servicios, la institucionalidad y la
capacidad empresarial ofrecen una
oportunidad de dirigir las apuestas
estratégicas del sector hacia la di-
ferenciacion por calidad de la pro-
duccién pecuaria, apuntando hacia
la apertura de mercados de alta exi-
gencia, circuitos de productos de

cia, esto es que los paises que re-
presentan el mercado potencial de
productos cdrnicos puedan exigir
que los productos alimenticios que
se importen, se elaboren utilizan-
do, al menos, las mismas normas
que ellos aplican a su industria.
Existen por lo tanto las bases legales
para exigir a las plantas que exportan
alimentos carnicos que utilicen progra-
mas de aseguramiento de calidad que
les permitan, por un lado, cumplir exi-
gencias internacionales y, por otro,
garantizar a los consumidores nacio-
nales que existe un riesgo minimo de
sufrir problemas de salud si se consu-
men estos productos.

Por su parte, en 1997 el Consejo
de la Unién Europea, emiti6 el regla-
mento N° 820/97, que establece un sis-
tema de identificacion y registro de los
animales de la especie bovina y relati-
vo al etiquetado de la carne de vacuno
y de los productos de carne de vacu-
no. Con esto, se espera que todos los
paises miembros cuenten con las ba-
ses de datos completamente operativas
a partir de diciembre de 1999. Este
reglamento sufrié una prorroga hasta
el 1 de enero de 2001, fecha desde la
cual se ha convertido en obligacién es-
tablecer un sistema de etiquetado de
la carne de vacuno para todos los es-
tados miembros. Las normas cue la
Unidn Europea estableci6 a través de
la nueva legislacién, comprenden las
siguientes exigencias: a) El uso de la
doble caravana o aretes o autocrotales;
b) documento de identidad o pasapor-
te para cada animal; ¢) Disponer de una
base de datos central computarizada y;

Figura N°1
Mapa de los paises libres (amarillo)
_ y no libres (rojo) de fiebre aftosa
(OIE septiembre 2001).

d) el registro individual de cada esta-
blecimiento ganadero.

Este s6lo hecho, en el marco del
principio de equivalencia de la OMC,
hace imprescindible la imple-
mentacién de la “trazabilidad” para
todos aquellos productos que se pre-
tendan exportar al mercado europeo.

Hoy existen plantas faenadoras en
nuestro pais, como Carnes Nuble S.A.,
que han realizado grandes inversiones
en sus instalaciones, que le han per-
mitido ser reconocida por la Unién
Europea como apta para procesar pro-
ductos que tengan ese destino. Esto
abre un mercado inconmensurable
para las carnes bovinas que cumplan
con los requerimientos de los paises
importadores, entre los cuales la
trazabilidad jugard un rol preponderan-
te para asegurar no solo ia identifica-
cién y la procedencia de los produc-
tos, sino que también para servir de ve-
hiculo para resaltar las cualidades o
atributos especiales que los producto-
res quieran transmitir (razas utilizadas,
edad de sacrificio, productos orgéni-
Cos, etc.)

Las caracteristicas de escala de la
produccién pecuaria nacional hacen
poco viable establecer estrategias de
desarrollo de competitividad sélo por

alto valor agregado, como por

ejemplo el de los paises libres de

fiebre aftosa, los que se muestran

en el mapa en la Figura N° 1 y que

corresponden a los principales

mercados internacionales (Unién
Europea, EEUU, Japén).

En este sentido, el ingreso de Chi-
le a nuevos tratados comerciales, que
comunmente se considera una amena-
za para el sector, puede constituirse
en una fortaleza en la estrategia de
desarrollo del mismo. Para que esto
ocurra el pafs debe concertar esfuer-
z0s, desde los dmbitos piiblico y pri-
vado.

En funcién de lo anterior el Gobier-
no a través de la Subsecretaria de Agri-
cultura, el SAG y ODEPA, en conjun-
to con los productores ganaderos, re-
presentados por FEDECARNE e in-
dustriales de las empresas AASA,
CARNES NUBLE, FRIOSA y otras
que serdn convocadas y que decidan
incorporarse, han concordado desarro-
llar una propuesta operativa para el
desarrollo exportador del sector. Este
plan, a través de la concertacion y co-
operacion publica y privada, permite
en el corto plazo superar las trabas que
hoy existen. Estas, en el sector publi-
co estan relacionadas con la
institucionalidad, normativa y proce-
dimientos, y en el sector privado con
cumplimientos de normas, adecuacion
de procesos e infraestructura, entre
otros. Esto abre reales posibilidades de
incorporar a nuestra ganaderia de car-
ne al sector exportador, para lo cual se
requerird, entre otras innovaciones,
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implementar la trazabilidad de los pro-
ductos carnicos.

SISTEMA
DE TRAZABILIDAD.

Objetivo General

El objetivo general es implementar
un sistema de identificacién que per-
mita la “Trazabilidad” de los produc-
tos carnicos bovinos en cualquier pun-
to de la cadena de produccién, proce-
samiento y comercializacién de aque-
llos animales que ingresen al sistema.
Se trata, en definitiva, que en ningin
punto de la cadena de la carne, PRO-
DUCTOR PRIMARIO i INTERME-
DIARIOS # CONSUMIDORES, pue-
da encontrarse animales, canales, pie-
zas o trozos, y cortes de carne bovina
que no tengan su identificacién ,y me-
diante ésta serd posible reconstituir su
trayectoria alrededor de la cadena.

Con respecto a los identificadores
que se utilizardn en cada etapa de la
cadena de la carne, debemos distinguir
dos grandes periodos:

a) Desde el nacimiento
hasta el beneficio
de los animales.

Existen en la actualidad tres tipos
de identificadores animales: El tatua-
je, los autocrotales o aretes o carava-
nas y los microchip o trasponder elec-
trénicos. Cada uno de ellos tiene ven-
tajas y desventajas. Asi el tatuaje es el
mds inviolable de todos, pero es el mas
engorroso para aplicar y luego para
leer. Los aretes o autocrotales son los
mds practicos en su uso, pero son los
mas violables. Finalmente los
microchip o trasponder son los mas
avanzados tecnolégicamente pero re-
quieren de equipos muy sofisticados
para su uso que hacen poco prictica
su actual operacién (se colocan en un
arete, en un bolo ruminal de ceramica
o en un implante tras la oreja). Hoy en
dia la Unién Europea ha establecido
como identificador oficial el doble are-
te o crotal.
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En el proyecto que actualmente
lleva adelante Carnes Nuble con In-
nova Bio-Bio en la VIII Region, se ha
definido la utilizacion de un sistema
mixto, vale decir, en una oreja se co-
locara un arete o autocrotal con iden-
tificacion visual y cédigo de barras
asociado, y en la otra otro arete tam-
bién con identificacién visual pero que
llevara ademds un microchip que per-
mitird su lectura electrénica con un
lector especializado que se conectard
con la central informatica.

b) Desde el beneficio
hasta el consumidor.

En la Unién Europea, esta dltima
etapa, que es la que requiere del eti-
quetado que certifique el origen y ca-
lidad de la carne, surgi6 de las exigen-
cias de los consumidores, después de
que la encefalopatia espongiforme
bovina (BSE, o enfermedad de la vaca
loca) hiciera su aparicién en Europa.
La Unién Europea respondié répida-
mente a estas demandas. Desde el 1
de julio de 1998 y hasta el 31 de di-
ciembre de 1999, el etiquetado de la
carne es voluntario. A partir del 1 de
enero del 2000, este es obligatorio en
toda la Unién Europea. La carne que
a partir de esa fecha no pueda, median-
te el etiquetado, acreditar su origen y
calidad, no podra ser vendida dentro
del mercado comunitario. Las impor-
taciones de carne de paises que no sean
de la Unién Europea, s6lo pueden rea-
lizarse si el pafs de origen ha demos-
trado poseer un sistema de etiquetado
aceptado por las normas de la Unién
Europea.

Para éste segundo periodo, vale
decir, desde el beneficio de los novi-
llos o vaquillas hasta el consumidor,
se establece el principio de que en nin-
guna etapa de los procesos de trans-
formacién puede encontrarse anima-
les, canales, medias canales, cuartos,
trozos o piezas, y cortes definidos
como trazables, sin la debida identifi-
cacion. Para ello, previo a retirar la
identificacién de la etapa anterior, debe
incorporarse la o las nuevas identifi-
caciones.

Se considera el uso de los siguien-
tes elementos identificatorios:

- Etapa de Beneficio, Sangramiento,
Descuerado y Evisceracion: Se
mantiene el doble crotal instalado
en las orejas del animal, cuya cabe-
za permanece adherida a la canal.
Se asocian, mediante un terminal
computacional, los cédigos de in-
greso a la planta faenadora, que in-
cluyen fecha y hora del beneficio,
peso vivo al momento del benefi-
cio, condiciones generales, etc.

- Etapa de Division en Medias Cana-
les, Lavado y Expurgado: Las me-
dias canales mantienen su identifi-
cacion anterior.

- Etapa de Romaneo, Enfriamiento y
Maduracién en Camara: Se agre-
gan, mediante otro terminal
computacional, los datos de peso de
las medias canales en caliente y
peso en frio una vez que son retira-
das de la camara de maduracion. En
esta etapa, previo a la cdmara de
registro, se puede adherir, a cada
cuarto de la canal, una etiqueta con
toda la informacién recopilada has-
ta el momento, ya que éstos son
unidades de comercializacion.

- Etapa de divisién en Cuartos: Debe
considerarse la provisién de etique-
tas que contengan todos los datos
anteriores mas el peso de cada cuar-
to que corresponda.

- FEtapa de Procesamiento en Piezas
o Trozos: Debe considerar previo
al desposte de cada cuarto, las eti-



quetas necesarias para identificar
todas las piezas que se obtienen de
cada cuarto. Estas deben ser adhe-
ridas a cada pieza al momento de
ser separadas del cuarto en desposte
y debe agregarse el peso de cada
una de ellas.

Etapa de envasado al vacio o con-
gelado: Debe considerar en cada
bolsa, aparte de las identificaciones
tradicionales ya incorporadas por la
planta faenadora, una nueva etique-
ta que contenga toda la informacién
anterior y el peso de cada pieza ya
limpia y trabajada. Hasta esta eta-
pa llegaran la totalidad de las car-
nes procesadas, y sélo las seleccio-
nadas pasaran a la etapa siguiente.

Etapa de Corte de carnes seleccio-
nadas y su envasado final al consu-

interesados mediante correo, fax,
internet u otros medios que sean ne-
cesarios. Esta empresa debe ser inde-
pendiente a los integrantes de la cade-
na, de modo de asegurar un manejo
pulcro de la informacién y no tener
conflicto de intereses con alguno de
los eslabones de la cadena.

la Central incluyendo los datos del
vendedor y del comprador.

Copia del registro de la planta
faenadora, donde se consigne cada
uno de las etapas del procesamien-
to con sus respectivas informacio-
nes generadas hasta el momento en

midor: Debe considerar los enva-
ses y/o embalajes definitivos de
cada corte que se realice a las pie-
zas procesadas. Este envase serd el
definitivo que se comercialice y lle-
gue al consumidor. En cada envase
debe incluirse, aparte de toda la in-
formacion anterior, el tipo de corte
que se presenta (ejemplo, medallén
de filete, bife de lomo liso, churras-
co de posta, etc.), el peso del pro-
ducto, fecha de elaboracion y ven-
cimiento. En otras etiquetas podrdn
destacarse otros atributos que cada
comercializador quiera resaltar de
su producto.

En este momento, si un consumi-
dor asi lo deseara, podria colocar la
etiqueta identificatoria en un lector de
c6digos de barra y debiera desplegar
en la pantalla toda la informacién des-
de el nacimiento del ternero hasta su
procesamiento final.

¢) Centralizacion de
la Informacion.

Debe considerarse la participacion
de una empresa especializada que re-
coja toda la informacién que se gene-
re en las distintas etapas de la cadena
de la carne, la procese conforme a los
requerimientos que cada estamento
tengay la coloque a disposicién de los

La informacién requerida por esta

central es la siguiente:

- Numero de hembras prefiadas, cu-

yas crias serdn incorporadas al sis-
tema de trazabilidad, de cada pro-
ductor. Esta informacién es muy
importante ya que esta central de-
bera asignar un registro a cada una
de ellas, que debe imprimirse con
laser en el autocrotal, y que se co-
locard al ternero al momento de
nacer.

Informacién del nacimiento de cada
ternero con los datos de: Fecha del
parto, peso al nacer, raza, sexo, pro-
ductor, ubicacion del predio, iden-
tificacion de los padres si la hubiere,
etc. Con esta informacién la Cen-
tral procederd a dar el alta (incor-
poracién al registro) al ternero y
elaborara su pasaporte definitivo.
Por su parte, los productores re-
gistraran estos datos en su libro de
registro de animales que le serd su-
ministrado también por esta central.

Copia del pasaporte de cada ani-
mal cada vez que su dominio sea
transferido hasta su beneficio en
planta. Este debe hacerse llegar a

que se comercialice el producto
definitivo. Debe informarse espe-
cialmente los lugares de destino de
esos productos, exportacion, super-
mercados, carnicerias, etc.

- Debera enviarse a la Central la re-
cuperacién de los autocrotales de
los animales que mueran previo al
faenamiento y también de los ani-
males faenados, de modo de evitar
que puedan ser reutilizados, proce-
der a su destruccién y darles la baja
definitiva del sistema.

La central informatica se convier-
te de esta manera en el centro operati-
vo del sistema, donde llegan todas las
informaciones, se procesan y luego se
entregan a los usuarios. En la figura
N° 2 se muestra un esquema de los flu-
jos de informacién hacia y desde esta
central.

Dr. Victor Ahumada Baeza, (M.V.; MSc)
Dr. Mario Maino Menéndez, (MV., Dr.E.A.)
Departamento Fomento

Produccion Animal

Facultad de Ciencias Veterinarias
Universidad Austral de Chile

TRAZABILIDAD




